
# 07 DESSERTS# 07 DESSERTS   
TIRAMISU MAISONTIRAMISU MAISON            ��������������������������������������������������������������������������������������� 19 chf
Notre version maison du classique italien
Our homemade twist to the classic italian dessertOur homemade twist to the classic italian dessert

GATEAU FONDANT AU CHOCOLAT       GATEAU FONDANT AU CHOCOLAT       ��������������������������������������������� 19 chf
Accompagné de chantilly maison et framboises fraiches
Double baked chocolate cake, homemade chantilly and fresh raspberriesDouble baked chocolate cake, homemade chantilly and fresh raspberries

ETON MESS AUX BAIES DE SAISONETON MESS AUX BAIES DE SAISON         ������������������������������������������������ 19 chf
Compoté de baies d’hiver, éclats de meringue et chantilly maison
Homemade berries compoté, meringue shards and homemade chantillyHomemade berries compoté, meringue shards and homemade chantilly

GLACES / ICE CREAM    GLACES / ICE CREAM    ����������������������������������������������������������������������������������������� 6 chf
vanille / chocolat / café / sorbets : abricot / citron / poire
vanilla / chocolate / coffee / sorbets : apricot / lemon / pear vanilla / chocolate / coffee / sorbets : apricot / lemon / pear 

COUPE COLONEL COUPE COLONEL ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 17 chf
Sorbet citron rafraîchissant avec une touche de vodka /
Lemon sorbet with a splash of vodkaLemon sorbet with a splash of vodka

SORBET WILLIAMINE / ABRICOTINESORBET WILLIAMINE / ABRICOTINE  ��������������������������������������������������� 17 chf
sorbet de poire & williamine eau-de-vie
pear sorbet with pear brandypear sorbet with pear brandy
sorbet d’abricot &  abricotine eau-de-vie
apricot sorbet with apricot brandyapricot sorbet with apricot brandy

# 02 NOS PLATS / MAINS# 02 NOS PLATS / MAINS   
TAGLIATELLE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES & TRUFFE         TAGLIATELLE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES & TRUFFE         .. 52 chf52 chf
Pâtes fraîches aux champignons de nos forêts et copeaux de truffe
Fresh pasta with wild forest mushrooms and shavings of truffleFresh pasta with wild forest mushrooms and shavings of truffle

ENTRECÔTE PARISIENNE (300G) ENTRECÔTE PARISIENNE (300G) .................................................................... 58 chf58 chf
servie avec salsa verde et accompagnement au choix 
300g Grilled Rib-eye steak served with salsa verde and side of your choice 300g Grilled Rib-eye steak served with salsa verde and side of your choice 

GOULASCH DE BŒUF AUX CÈPES    GOULASCH DE BŒUF AUX CÈPES    .........................................................44 chf44 chf
Ragoût mijoté au bœuf avec pommes de terre et cèpes, accompagné de pain de campagne 
grillé
Slow-braised beef and potato stew, porcini mushrooms and toasted country breadSlow-braised beef and potato stew, porcini mushrooms and toasted country bread

CONFIT DE CABILLAUD    CONFIT DE CABILLAUD    ....................................................................................................................48 chf48 chf
Cabillaud confit avec son coulis de poireau et safran, pointes d’aneth et accompagnement 
au choix
Slow cooked Cod served with coulis of leeks and saffron, dill sprigs and side of your choiceSlow cooked Cod served with coulis of leeks and saffron, dill sprigs and side of your choice

BRISKET BUN        BRISKET BUN        ...............................................................................................................44 chf44 chf
Sandwich de Poitrine de boeuf fumé maison, choucroute, fromage de bagnes
et salsa verde, accompagnement au choix
Home-made smoked brisket sandwich with sauerkraut, bagnes cheese and salsa verde, Home-made smoked brisket sandwich with sauerkraut, bagnes cheese and salsa verde, 
side of your choiceside of your choice

# 01 ENTRÉES / SMALL PLATES# 01 ENTRÉES / SMALL PLATES
6 ESCARGOTS GRATINÉS À LA BOURGUIGNONNE       6 ESCARGOTS GRATINÉS À LA BOURGUIGNONNE       .......18 chf18 chf
Escargots rôtis au beurre d’ail persillé puis gratinés avec chapelure au persil
Burgundy snails roasted in garlic and parsley butter topped with parsleyBurgundy snails roasted in garlic and parsley butter topped with parsley
breadcrumbsbreadcrumbs

CROQUETAS CHEZ DANY   CROQUETAS CHEZ DANY                 ........................................................................21 chf21 chf
Croquettes croustillantes au jambon de montagne et porc servies avec une sauce 
moutarde et miel
Golden croquettes with cured ham and pork served with honey mustard dipGolden croquettes with cured ham and pork served with honey mustard dip

JOUE DE PORC CONFITE      JOUE DE PORC CONFITE      ................................................................................26 chf26 chf
Joue de porc confite accompagnée de purée de courge et sauce au gorgonzola
Slow cooked joue de pork with squash purée and gorgonzola sauceSlow cooked joue de pork with squash purée and gorgonzola sauce

TOAST SKAGEN    TOAST SKAGEN         ..........................................................................................................27 chf27 chf
Toast brioché suédois aux crevettes, relevé à l’aneth, oignons rouges et œufs de saumon
Brioche toast with prawns, dill, red onions and salmon roeBrioche toast with prawns, dill, red onions and salmon roe

CAMEMBERT RÔTI            CAMEMBERT RÔTI            ........................................................................................ 25 chf25 chf
Camembert fondant au four, confiture de poire, noix croquantes et éclats de bacon
Oven-baked camembert, pear jam, crunchy walnuts and baconOven-baked camembert, pear jam, crunchy walnuts and bacon

SAUMON MARINÉ AU GIN & BETTERAVE    SAUMON MARINÉ AU GIN & BETTERAVE    .................................26 chf26 chf
Salade fraîche de fenouil, cressons et vinaigrette au ponzu
Gin & beetroot-cured salmon, fresh fennel salad, crees and ponzu dressingGin & beetroot-cured salmon, fresh fennel salad, crees and ponzu dressing

CARPACCIO CARNE SALADA     CARPACCIO CARNE SALADA     ......................................................................26 chf26 chf
Fines tranches de bœuf salé, copeaux de fromage de Bagnes affiné et huile d’olive de Sicile
Thin-sliced salt-cured beef filet, shavings of aged Bagnes cheese and Sicilian olive oilThin-sliced salt-cured beef filet, shavings of aged Bagnes cheese and Sicilian olive oil

ASSIETTE CHEZ DANY     ASSIETTE CHEZ DANY              ............................................................................... 44 chf44 chf
Planche alpine : Jambon cru, mortadelle, finocchiona & fromage de Bagnes,
noix rôties et chutney de saison
Alpine board : Cured ham, mortadella, finocchiona & Bagnes cheese with roasted Alpine board : Cured ham, mortadella, finocchiona & Bagnes cheese with roasted 
nuts and seasonal chutney nuts and seasonal chutney 

SOUPE DU JOURSOUPE DU JOUR ....................................................................................................................19 chf19 chf
Laissez-vous surprendre par notre création du moment, réconfortante et chaleureuse
Let yourself be charmed by our cozy soup of the day, warm and comfortingLet yourself be charmed by our cozy soup of the day, warm and comforting

# 06 ENFANTS / KIDS # 06 ENFANTS / KIDS ..............................................................................1818 chf chf   
PATES A LA SAUCE TOMATE    PATES A LA SAUCE TOMATE    
Petites pâtes aux tomates mijotées & pecorino
Mini penne pasta with slow-cooked tomato sauce & pecorino cheese Mini penne pasta with slow-cooked tomato sauce & pecorino cheese 

CHICKEN NUGGETSCHICKEN NUGGETS
Accompagnement au choix / Side of your choiceSide of your choice        

FISH GOUJONS   FISH GOUJONS    

Accompagnement au choix / Side of your choiceSide of your choice  

# 03 LES CLASSIQUES / THE CLASSICS# 03 LES CLASSIQUES / THE CLASSICS   
CROÛTE NATURE      CROÛTE NATURE           ....................................................................................................30 chf30 chf
Pain de campagne arrosé au vin blanc et gratiné au fromage de Bagnes {Eddy Baillifard} 
/ servi avec cornichons
Country bread drizzled with white wine and gratiné with local Bagnes Country bread drizzled with white wine and gratiné with local Bagnes 
cheese {Eddy Baillifard} / served with picklescheese {Eddy Baillifard} / served with pickles

CROÛTE ŒUF AU PLATCROÛTE ŒUF AU PLAT                 ................................................................................... 32 chf32 chf
Ajoutez un œuf au plat sur la croûte nature pour plus de réconfort
Topped with a fried egg for that extra alpine indulgenceTopped with a fried egg for that extra alpine indulgence

CROÛTE JAMBONCROÛTE JAMBON             .....................................................................................................34 chf34 chf
Version généreuse avec jambon local & fromage fondant
Hearty version with local ham & melting cheeseHearty version with local ham & melting cheese

CROÛTE COMPLÈTECROÛTE COMPLÈTE             .............................................................................................. 36 chf36 chf
L’alliance parfaite : fromage, jambon & œuf au plat sur pain de campagne gratiné
The ultimate combo : cheese, ham & fried egg on gratiné country breadThe ultimate combo : cheese, ham & fried egg on gratiné country bread

FONDUES FROMAGEFONDUES FROMAGE  
nature .......................................................................................................................................................34 chf34 chf
bolets / mushrooms .................................................................................................................... 38 chf38 chf
truffes / truffle .......................................................................................................................... 42 chf42 chf
piments / chili ................................................................................................................................. 38 chf38 chf
supplément pommes de terre ..................................................................................................5 chf5 chf

Servies avec pain rustique & cornichons suisses
Served with rustic bread & Swiss picklesServed with rustic bread & Swiss pickles

ASSIETTE VIANDE SECHÉE ASSIETTE VIANDE SECHÉE  ..................................................................................... 38 chf38 chf
Viande séchée du Valais — idéale en accompagnement
Local dried cured beef filet  — a perfect pairingLocal dried cured beef filet  — a perfect pairing

# 04 SALADES / SALADS# 04 SALADES / SALADS   
SALADESALADE BAGNARDE BAGNARDE             ............................................................................................. 29 chf29 chf
Fromage de Bagnes, lardons fumés, croûtons,  œuf mollet, concombre et tomates
Bagnes cheese, smoked bacon, croutons, soft egg, cucumber et tomatoesBagnes cheese, smoked bacon, croutons, soft egg, cucumber et tomatoes

SALADE DE MAGRET DE CANARD FUMÉ SALADE DE MAGRET DE CANARD FUMÉ         .................................34 chf34 chf
Raddicchio, fenouil, orange sanguine et pignons de pins
Smoked duck breast salad, radicchio, fennel, blood orange and pine nutsSmoked duck breast salad, radicchio, fennel, blood orange and pine nuts

SALADE SUPERFOOD        SALADE SUPERFOOD        ....................................................................................... 29 chf29 chf
Un bol de vitalité : quinoa, pois chiches, avocat, concombre, tomates, herbes fraiches
et mix de graines
A bowl of vitality : quinoa, chickpeas, avocado, cucumber, tomatoes, fresh herbs and A bowl of vitality : quinoa, chickpeas, avocado, cucumber, tomatoes, fresh herbs and 
mix of seeds mix of seeds 

SALADE SALADE MÊLÉEMÊLÉE     .....................................................................................................................18 chf18 chf
Jeunes pousses de mesclun, concombre, tomates, oignons rouges et vinaigrette maison
Mix mesclun salad, cucumber, tomatoes, red onions, & house dressing Mix mesclun salad, cucumber, tomatoes, red onions, & house dressing 

restaurant d’altitude / hameau de clambin / 1936 verbierrestaurant d’altitude / hameau de clambin / 1936 verbier
latitude : 46.086701 - longitude : 7.236324

  www.chezdany.ch  / www.chezdany.ch  / instagram : @chezdanyverbier instagram : @chezdanyverbier - - création graphique @mydeesign / création graphique @mydeesign / impression - www.publibagnes.chimpression - www.publibagnes.ch  

plat végétarien /
vegetarian plate :vegetarian plate :

contient du gluten /
contains gluten :contains gluten :

avec noix /
with nuts : with nuts : 

contient du lactose /
contains lactose : contains lactose : 

# 05 ACCOMPAGNEMENTS / SIDES # 05 ACCOMPAGNEMENTS / SIDES .................... 9 chf9 chf
Frites croustillantes / Crispy friesCrispy fries
Légumes de saison sautés au piment et à l’ail / Chili and garlic sautéed seasonal greensChili and garlic sautéed seasonal greens
Haricots verts croquants au piment et sésame / Crisp green beans with chili and sesameCrisp green beans with chili and sesame
Pommes vapeurs, mayo à la moutarde et échalotes croustillantes /
Steamed potatoes, mayo mustard and crispy shallotsSteamed potatoes, mayo mustard and crispy shallots
Salade mêlée / Mixed saladMixed salad

Chers clients, si vous avez une allergie ou une intolérance,
merci de le communiquer au personnel.

Dear guests, if you have an allergy or intolerance,Dear guests, if you have an allergy or intolerance,
please inform the staff.please inform the staff.


