
# 07 DESSERTS# 07 DESSERTS   
ETON MESS D’HIVERETON MESS D’HIVER         �������������������������������������������������������������������������������������� 19 chf
Mélange gourmand de chocolat, meringue, framboises, et chantilly parfumée au kirsch
Winter Eton mess with chocolate, meringue, raspberries, & Kirsch ChantillyWinter Eton mess with chocolate, meringue, raspberries, & Kirsch Chantilly

CRUMBLE TIÈDE AUX POMMES       CRUMBLE TIÈDE AUX POMMES       ������������������������������������������������������ 19 chf
Crumble tiède aux pommes, servi avec une crème anglaise à la vanille
Warm apple crumble served with vanilla crème anglaiseWarm apple crumble served with vanilla crème anglaise

CHEZ DANY TIRAMISUCHEZ DANY TIRAMISU            ������������������������������������������������������������������������������ 19 chf
Notre version maison du classique italien
Our homemade twist to the classic italian dessertOur homemade twist to the classic italian dessert

GLACES / ICE CREAM    GLACES / ICE CREAM    ����������������������������������������������������������������������������������������� 6 chf
vanille / chocolat / café / sorbets : abricot / citron / poire
vanilla / chocolate / coffee / sorbets: apricot / lemon / pear vanilla / chocolate / coffee / sorbets: apricot / lemon / pear 

COUPE COLONEL COUPE COLONEL ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 17 chf
Sorbet citron rafraîchissant avec une touche de vodka /
Lemon sorbet with a splash of vodkaLemon sorbet with a splash of vodka

SORBET WILLIAMINE / ABRICOTINESORBET WILLIAMINE / ABRICOTINE  ��������������������������������������������������� 17 chf
sorbet de poire & williamine eau-de-vie
pear sorbet with pear brandypear sorbet with pear brandy
sorbet d’abricot &  abricotine eau-de-vie
apricot sorbet with apricot brandyapricot sorbet with apricot brandy

# 02 NOS PLATS / MAINS# 02 NOS PLATS / MAINS   
OSSO BUCO À LA MILANAISE     OSSO BUCO À LA MILANAISE     ..................................................................... 46 chf46 chf
Classique réconfortant avec chou noir de Toscane, jus parfumé et salsa verde 
Classic comfort from tuscany, cavolo, rich jus & salsa verde Classic comfort from tuscany, cavolo, rich jus & salsa verde 

TRUITE FUMÉE MAISONTRUITE FUMÉE MAISON ............................................................................................44 chf44 chf
Truite délicatement fumée, œufs de saumon, sauce vierge et huile de basilic
Delicately smoked trout with salmon roe, sauce vierge & basil oilDelicately smoked trout with salmon roe, sauce vierge & basil oil

AIGUILLETTE DE RUMPSTEAK GRILLÉE   AIGUILLETTE DE RUMPSTEAK GRILLÉE   ...........................................................48 chf48 chf
Parfumée avec beurre à la ‘nduja épicée
Grilled rump cap steak aromatized with spicy ‘nduja butterGrilled rump cap steak aromatized with spicy ‘nduja butter

COQUELET JERK À LA JAMAÏCAINE        COQUELET JERK À LA JAMAÏCAINE        ...............................................44 chf44 chf
Explosif et tendre avec tzatziki & Rosie Rocket hot sauce
Tender jerk coquelet with tzatziki & Rosie Rocket hot sauceTender jerk coquelet with tzatziki & Rosie Rocket hot sauce

SANDWICH PULLED PORK FUMÉ        SANDWICH PULLED PORK FUMÉ        .................................................... 42 chf42 chf
Pain artisanal garni de porc effiloché fumé maison, choucroute et fromage fondu
Artisanal sandwich with house-smoked pulled pork, sauerkraut & melted cheeseArtisanal sandwich with house-smoked pulled pork, sauerkraut & melted cheese

TAGLIATELLE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES        TAGLIATELLE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES        ............. 48 chf48 chf
Pâtes fraîches aux champignons sauvages, truffe noire et pecorino romano
Fresh tagliatelle with wild mushrooms, black truffle & pecorino romanoFresh tagliatelle with wild mushrooms, black truffle & pecorino romano

tous nos plats excepté les « tagliatelles  » sont servis avec un accompagnement au choixtous nos plats excepté les « tagliatelles  » sont servis avec un accompagnement au choix
all mains exluding the “ tagliatelle “ are served with one choice of sides all mains exluding the “ tagliatelle “ are served with one choice of sides 

# 01 ENTRÉES / SMALL PLATES# 01 ENTRÉES / SMALL PLATES
6/12 ESCARGOTS GRATINÉS      6/12 ESCARGOTS GRATINÉS      .............................................................18/32 chf18/32 chf
Escargots gratinés au beurre d’ail persillé, à la bourguignonne
Burgundy snails baked in garlic & parsley butterBurgundy snails baked in garlic & parsley butter

CROQUETAS CHEZ DANY   CROQUETAS CHEZ DANY                 ........................................................................21 chf21 chf
Croquetas croustillantes au jambon cru, servies avec une mayonnaise miel et moutarde
Golden croquettes with cured ham, honey mustard mayoGolden croquettes with cured ham, honey mustard mayo

SOUPE DU JOURSOUPE DU JOUR ...................................................................................................................................

Laissez-vous surprendre par notre création du moment, réconfortante et chaleureuse
Let yourself be charmed by our cozy soup of the dayLet yourself be charmed by our cozy soup of the day

ASSIETTE CHEZ DANY     ASSIETTE CHEZ DANY              ................................................................................45 chf45 chf
Sélection alpine: jambon cru au génépi, mortadelle, speck et fromage Bagnes 1
A curated alpine platter: génépi-cured ham, mortadella, speck & Bagnes 1 cheeseA curated alpine platter: génépi-cured ham, mortadella, speck & Bagnes 1 cheese

TOAST SKAGEN SUÉDOIS    TOAST SKAGEN SUÉDOIS         ............................................................................28 chf28 chf
Toast brioché suédois aux écrevisses, relevé à l’aneth, oignon rouge et œufs de saumon
Brioche toast with crayfish, dill, red onions & salmon roeBrioche toast with crayfish, dill, red onions & salmon roe

CAMEMBERT RÔTI        CAMEMBERT RÔTI        ...............................................................................................28 chf28 chf
Camembert fondant au four, confiture de poire, noix croquantes et éclats de bacon
Oven-baked camembert with pear jam, crunchy walnuts & bacon crumblesOven-baked camembert with pear jam, crunchy walnuts & bacon crumbles

CARPACCIO CARNE SALADA     CARPACCIO CARNE SALADA     ......................................................................28 chf28 chf
Viande de bœuf marinée & salée, huile d’olive, cresson et copeaux de pecorino
Salted & marinated beef carpaccio, olive oil, watercress & pecorino shavingsSalted & marinated beef carpaccio, olive oil, watercress & pecorino shavings

SAUMON FUMÉ MAISON        SAUMON FUMÉ MAISON        ...........................................................................28 chf28 chf
Saumon fumé maison, crème fraîche, betterave et grissini
House-smoked salmon with crème fraîche, beetroot & grissiniHouse-smoked salmon with crème fraîche, beetroot & grissini

# 06 ENFANTS / KIDS# 06 ENFANTS / KIDS   
PENNE À LA SAUCE TOMATE    PENNE À LA SAUCE TOMATE    ......................................................................... 18 chf18 chf
Au fromage pecorinoAu fromage pecorino

CHICKEN NUGGETSCHICKEN NUGGETS        ...................................................................................................18 chf18 chf

GOUJONS DE POISSON   GOUJONS DE POISSON    ......................................................................................... 18 chf18 chf
Fish goujons Fish goujons 

# 03 LES CLASSIQUES / THE CLASSICS# 03 LES CLASSIQUES / THE CLASSICS   
CROÛTE NATURE      CROÛTE NATURE           ....................................................................................................30 chf30 chf
fromage de bagnes local  {Eddy Baillifard}
pain trempé dans du vin blanc et gratiné au four
Local Bagnes cheese {Eddy Baillifard} on wine-soaked bread,Local Bagnes cheese {Eddy Baillifard} on wine-soaked bread,
oven-roasted to perfectionoven-roasted to perfection

CROÛTE ŒUF AU PLATCROÛTE ŒUF AU PLAT                 ................................................................................... 32 chf32 chf
Fromage de Bagnes local sélection {Eddy Baillifard} et œuf au plat, 
sur pain trempé dans du vin blanc, gratiné au four
Local Bagnes cheese  {Eddy Baillifard} with a fried egg,Local Bagnes cheese  {Eddy Baillifard} with a fried egg,
on wine-soaked bread, oven-roasted to perfectionon wine-soaked bread, oven-roasted to perfection

CROÛTE JAMBONCROÛTE JAMBON             .....................................................................................................34 chf34 chf
Fromage de Bagnes local sélection {Eddy Baillifard} et jambon local, 
sur pain trempé dans du vin blanc, gratiné au four
Local Bagnes cheese Local Bagnes cheese  {Eddy Baillifard} {Eddy Baillifard} with local ham, with local ham,
on wine-soaked bread, oven-roasted to perfectionon wine-soaked bread, oven-roasted to perfection

CROÛTE COMPLÈTECROÛTE COMPLÈTE             .............................................................................................. 36 chf36 chf
Fromage de Bagnes local {Eddy Baillifard}, jambon local et œuf au plat, 
sur pain trempé dans du vin blanc, gratiné au four
Local Bagnes cheese Local Bagnes cheese  {Eddy Baillifard} {Eddy Baillifard} with local ham & a fried egg, with local ham & a fried egg,
on wine-soaked bread, oven-roasted to perfection  on wine-soaked bread, oven-roasted to perfection  

FONDUES FROMAGEFONDUES FROMAGE  
nature .......................................................................................................................................................34 chf34 chf
bolets / boletes ............................................................................................................................. 38 chf38 chf
truffes / truffle .......................................................................................................................... 42 chf42 chf
piments / chili ................................................................................................................................. 38 chf38 chf

ASSIETTE BRESAOLA ASSIETTE BRESAOLA  ......................................................................................................34 chf34 chf
Viande séchée de bresaola d’Aoste, parfaite pour accompagner votre fondue
Aosta bresaola dried meat, perfect to pair with your fondueAosta bresaola dried meat, perfect to pair with your fondue

toutes nos fondues sont accompagnées de morceaux de pain et cornichons
all our fondues are served with bread & picklesall our fondues are served with bread & pickles

# 04 SALADES / SALADS# 04 SALADES / SALADS   
SALADE SALADE MÊLÉEMÊLÉE     ............................................................................................................... 9/18 chf9/18 chf
Jeunes pousses de mesclun, concombre, tomate, oignon rouge et vinaigrette maison
Mix mesclun salad, cucumber, tomato, red onion, & house dressing Mix mesclun salad, cucumber, tomato, red onion, & house dressing 

SALADESALADE BAGNARDE BAGNARDE             ............................................................................................. 29 chf29 chf
Fromage de Bagnes local sélection (Eddy Baillifard), 
lardons fumés, croûtons et œuf mollet
Local selection Bagnes cheese (Eddy Baillifard), smoked lardons, croutons,Local selection Bagnes cheese (Eddy Baillifard), smoked lardons, croutons,
& a soft-boiled egg& a soft-boiled egg

SALADE DU CHALET SALADE DU CHALET              .......................................................................................... 29 chf29 chf
Jeunes pousses de mesclun, Brie, noix, poire et vinaigrette au miel
Mixed leaves, Brie, walnuts, pear, & honey vinaigretteMixed leaves, Brie, walnuts, pear, & honey vinaigrette

SALADE SUPERFOOD     SALADE SUPERFOOD     ............................................................................................. 29 chf29 chf
Jeunes pousses, blé freekeh, courge rôtie, avocat, vinaigrette maison
Mixed leaves, freekeh, roasted squash, avocado, house vinaigretteMixed leaves, freekeh, roasted squash, avocado, house vinaigrette

EXTRA SAUMON/ SALMON   EXTRA SAUMON/ SALMON   ............................................................................. 10 chf10 chf

restaurant d’altitude / hameau de clambin / 1936 verbierrestaurant d’altitude / hameau de clambin / 1936 verbier
latitude : 46.086701 - longitude : 7.236324

  www.chezdany.ch  / www.chezdany.ch  / instagram : @chezdanyverbier instagram : @chezdanyverbier - - création graphique @mydeesign / création graphique @mydeesign / impression - www.publibagnes.chimpression - www.publibagnes.ch  

plat végétarien /
vegetarian plate :vegetarian plate :

contient du gluten /
contains gluten :contains gluten :

avec noix /
with nuts : with nuts : 

contient du lactose /
contains lactose : contains lactose : 

# 05 ACCOMPAGNEMENTS / SIDES # 05 ACCOMPAGNEMENTS / SIDES .................... 9 chf9 chf
Légumes sautés à l’ail et au piment / Sauteed greens with garlic & chilliSauteed greens with garlic & chilli
frites / French fries French fries 
Pommes de terre vapeur avec mayonnaise à la moutarde et échalotes croustillantes /
Boiled potatoes with mustard mayo & crispy shallotsBoiled potatoes with mustard mayo & crispy shallots
Salade verte / Green saladGreen salad
Salade mêlée / Mixed saladMixed salad


